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WEIN-NR.:
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JAHRGANG:
INHALT:
REBSORTE:
QUALITAT:
ANBAUGEBIET:
LAGE:
BODEN:
ALKOHOL:
RESTZUCKER:
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SAUREGEHALT:
MOSTGEWICHT:
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CHARDONNAY EDITION BL

4002736504209

2023

0,75 Ltr.

Chardonnay

Qualitatswein — trocken
Baden

Bafigeige / Kaiserstuhl
Vulkangestein und LofSboden
13,5 % Vol.

3,2 g/Ltr.

6,5 g/Ltr.

91° Ochsle

gelb, mit goldenem Schimmer

Gereift auf den kleinen, steilen,
urspriinglichen Weinterrassen in
Oberbergen.

Im Geruch Melone, Pfirsich,
Quittengelee und zartes
Vanillearoma.

Im Geschmack zarte Rostaromen,
feine Mineralitat und eine kraftige

epition ‘B 1= Substanz mit viel Kérper und
CHARDONNAY TROCKEN Schmelz.
LAGERDAUER: Langere Lagerdauer
SERVIERTEMPERATUR: 9-12°C
EMPFEHLENSWERT: Fisch mit sahniger Sauce und Kase,

hellen Braten

Telefon +49(0)7662 /94 60-0

ygtsburg-Oberbergen info@bassgeige-wein.de
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