
 
 
          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

W E I N - N R . :   5042 

E A N - N R . :  4002736504209 

J A H R G A N G :  2023 

I N H A L T :  0,75 Ltr.  

R E B S O R T E :  Chardonnay  

Q U A L I T Ä T :  Qualitätswein – trocken 

A N B A U G E B I E T :  Baden 

L A G E :  Baßgeige / Kaiserstuhl 

B O D E N :  Vulkangestein und Lößboden 

A L K O H O L :  13,5 % Vol. 

R E S T Z U C K E R :  3,2 g/Ltr. 

S Ä U R E G E H A L T :  6,5 g/Ltr.  

M O S T G E W I C H T :  91° Öchsle 

F A R B E :  gelb, mit goldenem Schimmer 

C H A R A K T E R :  Gereift auf den kleinen, steilen, 

ursprünglichen Weinterrassen in 

Oberbergen.  

 Im Geruch Melone, Pfirsich, 

Quittengelee und zartes 

Vanillearoma.  

 Im Geschmack zarte Röstaromen, 

feine Mineralität und eine kräftige 

Substanz mit viel Körper und 

Schmelz. 

L A G E R D A U E R :  Längere Lagerdauer 

S E R V I E R T E M P E R A T U R :  9-12° C 

E M P F E H L E N S W E R T :  Fisch mit sahniger Sauce und Käse, 

hellen Braten 

C H A R D O N N A Y  E D I T I O N  B L  
……………………………………………………………………………………………………………….. 

Qualitätswein  – trocken 
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