
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

S O U V I G N I E R  G R I S  I S T  E I N E  N E U  

G E Z Ü C H T E T E  P I L Z W I D E R S T A N D F Ä H I G E  

R E B S O R T E ,  G E K R E U Z T  A U S  D E N  S O R T E N  

S E Y V A L  B L A N C  X  Z Ä H R I N G E R .  

  
C H A R D O N N A Y  
……………………………………………………………………………………………………………….. 

Qualitätswein  – trocken 
……………………………………………………………………………………………………………….. 

Frankfurt Wine Trophy 2025 – Gold 

…………………………………………………………………………………….…………………………. 
 
W E I N - N R . :   5022 

E A N - N R . :  4002736502205 

J A H R G A N G :  2024 

I N H A L T :  0,75 Ltr.  

R E B S O R T E :  Chardonnay 

Q U A L I T Ä T :  Qualitätswein – trocken 

A N B A U G E B I E T :  Baden / Kaiserstuhl 

L A G E :  Baßgeige 

B O D E N :  Lößboden | Vulkangestein 

A L K O H O L :  13,5 % Vol. 

R E S T Z U C K E R :  6,4 g/Ltr. 

S Ä U R E G E H A L T :  6,2 g/Ltr.  

M O S T G E W I C H T :  86° Öchsle 

 

F A R B E :  Hellgelb mit goldenen Reflexen 

C H A R A K T E R :  Aromen nach exotischen Früchten 

und dezenter Vanille. 

 Ein Chardonnay im modernen 

Weinstil. Extraktreich am Gaumen 

mit einer kraftvollen Struktur und 

nachhaltiger Länge. Durch das 

harmonische Süße-Säure-Spiel wirkt 

er ausgewogen und sorgt für einen 

tollen Trinkfluss.  

L A G E R D A U E R :  Mittlere Lagerdauer 

S E R V I E R T E M P E R A T U R :  9-12° C 

E M P F E H L E N S W E R T :  zu Pasta, hellem Fleisch und 

Meeresfrüchten 


