WINZERGENDSSENSCHAFT
OBERBERGEN IM KAISERSTUHL EG

/‘

OBERBERGENER

CHARDONNAY

— Frankfurt Wine Trophy 2025 — Gold
= WEIN-NR.: 5022
EAN-NR.: 4002736502205
JAHRGANG: 2024
INHALT: 0,75 Ltr.
REBSORTE: Chardonnay
QUALITAT: Qualitiatswein — trocken
ANBAUGEBIET: Baden / Kaiserstuhl
LAGE: Bafigeige
BODEN: LofSboden | Vulkangestein
ALKOHOL: 13,5 % Vol.
RESTZUCKER: 6,4g/Lt1‘.
SAUREGEHALT: 6,2 g/Ltr.
MOSTGEWICHT: 86° Ochsle
-
((ga FARBE: Hellgelb mit goldenen Reflexen
= CHARAKTER: Aromen nach exotischen Friichten
OBERBERGENER und dezenter Vanille.
S ‘ 2 %é;e‘;?e Ein Chardonnay im modernen
‘ AL DA Weinstil. Extraktreich am Gaumen
‘ i | mit einer kraftvollen Struktur und
nachhaltiger Lange. Durch das
_______ CHARDONNAY e harmonische Stifle-Saure-Spiel wirkt
TROCKEN er ausgewogen und sorgt fiir einen
tollen Trinkfluss.
LAGERDAUER: Mittlere Lagerdauer
SERVIERTEMPERATUR: 9-12° C
EMPFEHLENSWERT: zu Pasta, hellem Fleisch und
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