
 
 
  

G R A U E R  B U R G U N D E R  E D I T I O N  T T  
……………………………………………………………………………………………………………….. 

QUALITÄTSWEIN  – trocken 
……………………………………………………………………………………………………………….. 
 
 

 W E I N - N R . :   3952 

E A N - N R . :  4002736395203 

J A H R G A N G :  2024 

I N H A L T :  0,75 Ltr.  

R E B S O R T E :  Grauer Burgunder  

Q U A L I T Ä T :  Qualitätswein – trocken 

A N B A U G E B I E T :  Baden / Kaiserstuhl 

L A G E :  Baßgeige 

B O D E N :  Lößboden 

A L K O H O L :  14,0 % Vol. 

R E S T Z U C K E R :  2,2 g/Ltr. 

S Ä U R E G E H A L T :  6,0 g/Ltr.  

M O S T G E W I C H T :  86° Öchsle 

F A R B E :  Goldgelb 

C H A R A K T E R :  Die Trauben reifen auf den steilsten 

Weinterrassen von Oberbergen. 

Gezielte Ertragsreduzierung durch 

Traubenteilung und selektive Lese. 

Filigraner Duft nach Zitrusnoten wie 

Grapefruit und Limette. Untermalt 

von kräftiger Gewürz-Aromatik und 

einer schönen Barriquenote.  

 Im Geschmack zarte Röstaromen, 

körperreich, kompakt mit nachhaltig 

cremigem Abgang.  

L A G E R D A U E R :  Hohes Lagerpotential  

S E R V I E R T E M P E R A T U R :  9-12° C 

E M P F E H L E N S W E R T :  zu dunklem Fleisch und 

Wildgerichten 


