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WEIN-NR.: 3936

EAN-NR.: 4002736393605

JAHRGANG: 2024

INHALT: 0,75 Ltr.

REBSORTE: Grauer Burgunder

QUALITAT: Kabinett — trocken

ANBAUGEBIET: Baden / Kaiserstuhl

LAGE: Bafigeige

BODEN: Lofsboden

ALKOHOL: 12,0 % Vol.

RESTZUCKER: 54 g/Ltr.

SAUREGEHALT: 5,8 g/Ltr.

MOSTGEWICHT: 89° Ochsle

FARBE: helles gelb mit goldenem
Schimmer

CHARAKTER: Duft von Kaiserstiihler Birne,
griinem Apfel und Honigmelone.
Eine feine Herbe und die fiillige
Art mit viel Schmelz lassen den

OSebiissetr— TRICKEN Wein lange im Gaumen halten.

LAGERDAUER: Mittlere Lagerdauer

SERVIERTEMPERATUR: 9-11° C

EMPFEHLENSWERT: zu kraftigen Gerichten, Steaks

und Braten
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