
 
 

 

       

 

 

 

 

 

 

    

G R A U E R  B U R G U N D E R  
……………………………………………………………………………………………………………….. 

KABINETT  – trocken 
……………………………………………………………………………………………………………….. 

MAGNUM 
……………………………………………………………………………………………………………….. 

 
W E I N - N R . :   3931 

E A N - N R . :  4002736393100 

J A H R G A N G :  2025 

I N H A L T :  1,5 Ltr.  

R E B S O R T E :  Grauer Burgunder  

Q U A L I T Ä T :  Kabinett – trocken 

A N B A U G E B I E T :  Baden / Kaiserstuhl 

L A G E :  Baßgeige 

B O D E N :  Lößboden 

A L K O H O L :  12,5 % Vol. 

R E S T Z U C K E R :  5,7 g/Ltr. 

S Ä U R E G E H A L T :  6,0 g/Ltr.  

M O S T G E W I C H T :  91° Öchsle 

 

F A R B E :  helles gelb mit goldenem 

 Schimmer 

C H A R A K T E R :  Duft von Kaiserstühler Birne, 

grünem Apfel und Honigmelone.  

 Eine feine Herbe und die füllige 

Art mit viel Schmelz lassen den 

Wein lange im Gaumen halten.   

L A G E R D A U E R :  3-4 Jahre 

S E R V I E R T E M P E R A T U R :  9-11° C 

E M P F E H L E N S W E R T :  für Partys jeder Art und zu  

kräftigen Gerichten 


