
 
 
          

R I V A N E R  E D I T I O N  B L  
……………………………………………………………………………………………………………….. 

QUALITÄTSWEIN  – trocken 
……………………………………………………………………………………………………………….. 
 

W E I N - N R . :   35225 

E A N - N R . :  4002736352251 

J A H R G A N G :  2023 

I N H A L T :  0,75 Ltr.  

R E B S O R T E :  Rivaner  

Q U A L I T Ä T :  Qualitätswein – trocken 

A N B A U G E B I E T :  Baden / Kaiserstuhl 

L A G E :  Baßgeige 

B O D E N :  Lößboden 

A L K O H O L :  13,5 % Vol. 

R E S T Z U C K E R :  1,0 g/Ltr. 

S Ä U R E G E H A L T :  6,5 g/Ltr.  

M O S T G E W I C H T :  87° Öchsle 

F A R B E :  goldgelb 

C H A R A K T E R :  BL = Beste Lage.  

  Im Duft feines Aroma von exotischen 

Früchten, gepaart mit dezenten Vanille-

Tönen. Im Geschmack eine kräftige, 

dichte Gesamtstruktur mit feiner, aus-

geprägter Frucht. Ausgesuchtes, 

vollreifes Traubengut aus ertrags-

reduzierten Anlagen und eine spontane 

Gärung im Barrique machen diesen 

Wein zu einem außerordentlichen und 

ungewöhnlichen Geschmackserlebnis.

  

L A G E R D A U E R :  Längere Lagerdauer 

S E R V I E R T E M P E R A T U R :  ca. 10° C 

E M P F E H L E N S W E R T :  zu Thunfisch, Hasenbraten und 

Lammragout 


