
 
 
 

M U S K A T E L L E R  
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BRUT – Klassische Flaschengärung 
……………………………………………………………………………………………………………….. 
 

 

 J A H R G A N G :  2023  

W E I N - N R . :   2926 

E A N - N R . :  4002736292601 

I N H A L T :  0,75 Ltr.  

R E B S O R T E :  Muskateller  

Q U A L I T Ä T :  Brut - klassische Flaschengärung 

A N B A U G E B I E T :  Baden / Kaiserstuhl 

L A G E :  Baßgeige 

B O D E N :  Lößboden 

A L K O H O L :  11,5 % Vol. 

R E S T Z U C K E R :  12,0 g/Ltr. 

S Ä U R E G E H A L T :  7,2 g/Ltr.  
 

F A R B E :  gelb mit silbernen Reflexen 

C H A R A K T E R :  Im Bukett vordergründig Muskat-

aromen, gepaart mit tropischen 

Früchten, frischen Grapefruit- und 

Zitrusnoten. Dieser im klassischen 

Flaschengärverfahren durch 

Ganztraubenpressung ausgebaute 

Sekt präsentiert sich mit einer 

frischen Perlage und anregender 

Säure. Durch das Hefelager von     

15 Monaten wurden alle Gäraromen 

erhalten und geben ihm einen 

intensiven Körper mit langem, 

aromatischem Nachhall.   

L A G E R D A U E R :  Längere Lagerdauer 

S E R V I E R T E M P E R A T U R :  8° C 

E M P F E H L E N S W E R T :  als Aperitif, zur Asiatischen Küche 

und für Feste jeder Art 


